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Milk Transport
Process

Packaging
RetailTransport Consummer RISK

GESTION A LA FERME

Procédure d’Analyse Quantitative 

des Données Microbiologiques 

Laitières

GESTION DU PROCESS FROMAGER

Modèles AQR utilisant la microbiologie prévisionnelle et les 

paramètres du procédé (pH, T°, aw, etc)
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Présentation des résultats préliminaires de la méthodologie

développée pour identifier les paramètres du modèle

permettant le respect d’un OSA
• Analyse de sensibilité

• Méthode d’acceptation/rejet

Présentation des résultats préliminaires de la méthodologie

développée pour identifier les paramètres du modèle

permettant le respect d’un OSA
• Analyse de sensibilité

• Méthode d’acceptation/rejet



Description du modèle AQRDescription du modèle AQR

AQR Listeria monocytogenes dans les 
fromages à pâte molle au lait pasteurisé

Question des contaminations secondaires

AQR Listeria monocytogenes dans les 
fromages à pâte molle au lait pasteurisé

Question des contaminations secondaires

Financé par

Question des contaminations secondaires
Impact de l’environnement sur la contamination 
des fromages en cours de process
Quelle efficacité des mesures de maîtrise ?
Respect d’un OSA ?

Question des contaminations secondaires
Impact de l’environnement sur la contamination 
des fromages en cours de process
Quelle efficacité des mesures de maîtrise ?
Respect d’un OSA ?



• Lait
• Produits

• Environnement
• Machine • Machine

• Produits

FABRICATION AFFINAGE CONDITIONNEMENT TRANSPORT

Approche modulaire / compartimentaleApproche modulaire / compartimentale

• Produits

Financé par
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Calcul du niveau de contamination du compartiment C à l’ instant t

C(t)= (ai, bi), i = 1 à n, où n, nombre de colonies

ai = Taille de la colonie i (cellules)
bi = Latence de la colonie i (heures)
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Environnement E+1

RECONTAMINATION 
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CONTAMINATION
CROISEE

Environnement E

Transfert des colonies
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Risque
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r200j = 1-e-rX avec X = p200j x c200j x q x N.
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Référence - 102,48 0,0355 2,73-10

Temps génération 

milieu hâloir
24h / 48h 100,67 0,0044 5-13

Primo-contamination
2000 cellules / 
500 cellules

102,5 0,0092 7,34-11

Efficacité opération 

hygiène machine
3 RD / 2 RD 102,49 0,035 2,79-10

Transfert 

Environnement / 

Produit

10-6 / 10-5 102,45 0,4014 2,89-9

Xmax 105 / 107 104,46 0,0364 2,64-8

Installation des 
produits en hauteur

Maintien des sols 
d’affinage au sec
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- Fact_croiss: Temps de génération de L. monocytogenes dans
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du modèle au respect de l’OSA
• Exemple: P(Température_affinage=t / [C]90ème < 100 cfu/g)
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